






 

 

 

 

Desde la máquina productora de energía frigorífica hasta el

control de temperatura en las camisas de refrigeración,

pasando por los grupos de bombeo. El sistema Oresteo

permite una gestión intuitiva y eficaz de las camisas de

refrigeración.

 

Frío o calor en función de las necesidades de bodega

(Fermentación alcohólica / maloláctica)

 

Mejora sustancial en la gestión de control de temperatura.

El sistema permite el mantenimiento y la variación de

temperatura en función de las medidas de densidad.

100% personalizado y adaptado a criterio enológico..

El sistema centralizado Oresteo gestiona la instalación de

refrigeración de tu bodega, con la finalidad de integrar en el

mismo cuadro de control una variable más de su proceso de

elaboración de vino.

 

 

G E S T I Ó N  D E  F R I O
R E F R I G E R A C I Ó N  

Se trata de una implantación de un instrumento innovador y

revolucionario. Tras años de estudio y de investigación en el campo de

la oxigenación tanto en los mostos como en los vinos, somos capaces

de garantizar una elevada precisión en la dosificación.

 

La tecnología Oresteo, ofrece un servicio adicional innovador,

combinando el CO   y la oxigenación, aportando de este modo una

mayor  precisión en la adición del oxígeno.

 

Esta solución  aporta un mayor grado  de flexibilidad sobre los grandes

y pequeños volúmenes.

    

 

 

 

M A C R O -  O X I G E N A C I Ó N  
M I C R O - O X I G E N A C I Ó N  

I C O N O S  
I L U S T R A C I O N E S  

S E R G I O  M A M O L A R  

La dosificación del oxígeno en el vino, se

emite de una manera constante y continua.

 

 

 

Oresteo, dosificación de volumen constante.

Disolución de las micro burbujas en el vino

 

 

" D i m e n s i o n a m i e n t o , d e s a r r o l l o  e
 i m p l a n t a c i ó n  d e  l a  i n s t a l a c i ó n "

G e s t i ó n  y  c o n t r o l  l l a v e  e n  m a n o .

 
 

C O N T R O L  D E  F E R M E N T A C I Ó N  

T I E M P O  D E  V I N I F I C A C I Ó N  
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O T R O S  C O N T R O L E S  D E  G E S T I Ó N

Con la intención de gestionar el camino de la pasta recepcionada en la bodega, desde la

tolva de recepción hasta los depósitos de elaboración, el sistema OresteO permite

integrar la automatización del conjunto de válvulas existentes en al tubería de pasta,

generando así un proceso automático y fiable.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

T U B E R Í A  D E  P A S T A

Integración automática del camino de pasta.

Mejora la gestión de llenado en los depósitos de la

bodega.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Oresteo te genera un ahorro en la inversión en la bodega,

facilitándote la generación del nitrógeno para el inertizado de

depósitos.

 

 

 

Inertizado completo de tanques.

Disponibilidad inmediata de gas inerte.

Posibilidad de almacenar el vino en los propios

depósitos fermentadores

 

N I T R Ó G E N O  /  
I N E R T I Z A D O  D E  D E P Ó S I T O S  



www.oresteo.com

El control de densidad permite determinar la cantidad de azúcar que en cada

momento queda en el mosto.

Además indirectamente informa sobre la marca de la fermentación, indicando

como y a que velocidad disminuye el azúcar.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Inyección OresteO adaptándola a la densidad.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Evolución de la densidad ( Fermentación Alcohólica) mediante sensorización.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Medición constante permitiendo una mejora constante en la gestión y

planificación de la fermentación, facilitando la automatización de esta.

Se facilita la automatización de la adición de macro-oxigenación, con

recetas del enólogo.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

C O N T R O L  D E  D E N S I D A D

C O N T R O L  D E  L L E N A D O  D E  D E P Ó S I T O S

El control de llenado permite conocer en todo momento en continuo, el nivel

almacenado en cada depósito facilitando la gestión de bodega.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 




